Bienvenue dans le passé. Ici, on savoure de la cuisine familiale dans un décor au charme d'antan.
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prime surtout dans la déco,
chinée dans les brocantes ou les
greniers de familles. Quant a la
cuisine, elle sépanouit dans la tra-
dition et les recettes bienveil-
lontes. Et ¢a, Cest le domaine de
Lucile Vermont, la chef-
patronne. Si sa carte évolue
quatre a cing fois dans fannée, les
« indéboulonnables » sont tou-
jours de la partie : la terrine de
compagne maison aux fruits secs
avec cornichons (maison aussi) et
confit d'oignons, une variation
autour des saint-jacques, la belle
entrecote et le fondant au cho-
colat « pour les dames ». Aprées
les plats mitonnés et roboratifs de
Phiver, on apprécie jusqu'a la der-
niére bouchée le tartare de sou-

bien. On peut aussi repartir avec
une bouteille de vin d'oranges,
une terrine ou un pot de confi-
ture. Avant d’'ouvrir leur petit
cocon de 30 couverts sur deux
niveauy, le couple travaillait dons
le secteur tertiaire. Son CAP cui-
sine en poche, Lucile sest formée
dans un bouchon haut de
gamme et leur aventure culi-
naire carbure depuis prés de trois
ans. Longue route a eux, ils le
méritent ! o

La Luciole, 50, rue Franklin,

Lyon 2°.

Ouvert le soir du lundi au samedi.
Menus libres : de 20 ¢124,90 €.
Tél. : 04 72 56 18 37.
wwwi.restaurant-la-luciole.fr



