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Une famille lyonnaise

amoureux de la

Un restaurant italien pas comme
les autres. Ici, pas de pizzas mais
des plats fins élaborés a partir de
produits importés d'ltalie.

A lalecture de la carte, on salive
déja en imaginant les raviolis a la
truffe blanche accompagneés
d'un bon vin italien, que l'on
savourera dans un cadre chaleureux
aux murs en pierre apparente,
assis sur un siége en cuir noir

ou une banguette.

£l ESKIS €€
49031 047827 8693 ; 11 rue Chavanne,

rronniers,
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Marronniers, 2* ; menus déj
) p » el décor

simplement étonnante. Ca crépite,
a pétille, ca fume et toujours ¢a
surprend ! La note est salée, mais
I'expérience mérite le détour.

kil CHEZ PAUL €€
G0 0478283583 ;11 rue Major-
Martin, 1%; % lunsam; M Hétel-de-Ville
A deux pas de la place des Terreaux,
un petit bouchon au décor typique,
fréquenté a la fois par une foule
d'habitués du quartier et par des
touristes a la recherche d’une cuisine
authentiquement lyonnaise, Et tous
repartent rassasies et satisfaits,
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et joyeux et la cuisine francaise,
concoctée par Lucille selon I'humeur
et le marché, est succulente. Pour

un diner en amoureusx, préférez
l'intimité de la mezzanine,

L] LEPETIT GRAIN 23
L E0472417785;19 ruedela
Charité, 2°; +¥: lun-sam 10h-18h ;

M Perrache ou Ampére

Un restaurant asiatique aux allures
de brocante, ol chaque midi les
habitués se pressent pour savourer
une cuisine simple mais délicieuse.
Un brin fantasque, Olivier regoit
toujours avec le sourire et se
démene pour que ses fameuses
‘quéquettes froides” et autres

17; % mar-ven midi, lun-sam soir;

M Cordeliers ou Hotel-de-Ville
Samuel Desjobert a fait ses classe
chez Pierre Reboul (excellente tabl
a Aix-en-Provence) avant de se
lancer dans la cuisine moléculaire,
Pour les adeptes de devinettes
et de blind tests culinaires, la
cuisine de ce jeune chef est tout
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k] LA LUCIOLE €€
7ito @ 047256 1837 ; 50 rue Franklin,
2°; % |un-ven midi, jeu-sam soir ;

M Ampere

Lucille vient de reprendre avec

son compagnon ce petit resto
chaleureux du quartier d'Ainay.
Laccueil et le service sont simples

‘coucougnettes” - appellation (trés)

Chabert et Fls, I'une des adresses de la famille Chabert

locale du rouleau de printemps
et des brioches coco vapeur -
atteignent la perfection.

il LA CANTINE DES
SALES GOSSES €€
0B /=0478276581;5ruedela
Martiniere, 1%; /% mar-sam ;
M Hotel-de-Ville
Ambiance régressive mais grande
cuising, tel est le concept de cette
cantine. A I'étage, de grands canapés
roses et sur les tables des sets-tapis
d'éveil multicolores. Derriére les
fourneaux, Max, D électro a la ville
et ancien chef de Relais & Chateau,
s'amuse autant que sur ses platines
el ca se voit, Mais quand il s'agit de
manger, on passe dans la cour des
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